
 

 

 
2023年3月20日 

 

報道関係各位 

 

盛 岡 駅 ビ ル フ ェ ザ ン 

岩手県立大学  総合政策学部 

株式会社サロンドロワイヤル 

   

学生考案「晴れやか高田のピーカンナッツジャム（全 3種）」完成販売会開催 

商品を通じた‟陸前高田市“の魅力発信と交流人口拡大を目指して 

 

「FES”AN×STUDENT スマイルチャージいわてプロジェクト（盛岡駅ビル フェザン/岩手県盛

岡市、店長:藤ノ木 彰）」では、岩手県立大学（岩手県滝沢市、学長:鈴木 厚人）と株式会社サロンドロ

ワイヤル(大阪府大阪市、代表取締役:前内眞智子)と協働し、商品を通じた陸前高田市の魅力の幅

広い発信及び交流人口の拡大を目的に 2022年 4月より商品開発を進めておりました。 

最優秀賞に選出された「晴れやか高田のピーカンナッツジャム～高田の朝 日本晴れ～」は

2022年 12月の第 1弾 『米崎りんご』を皮切りに『北限のゆず』が今年 2月に発売、そして、3

月 24日（金）には『チョコスプレッド』の全種類が勢ぞろいし「全シリーズ完成販売会」を開催致しま

す。当日はこれまで商品化に向け活動をしてきた岩手県立大学の 22名の学生有志(プロジェクト

リーダー)が直接お客様に商品を通じて陸前高田市の魅力発信を行います。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【開催概要】 

■開 催 名:「晴れやか高田のピーカンナッツジャム～高田の朝 日本晴れ～全シリーズ完成販売会」 

■日      時:2023年 3月 24日(金) 

■販売場所:盛岡駅ビル フェザン(盛岡駅前通 1番 44号) 

おでんせ館 1F サラダファーム・デリ脇催事場 

本館 B1      ジュピター前催事場 

■商品概要:商 品 名:『晴れやか高田のピーカンナッツジャム～高田の朝 日本晴れ～』 

          種     類：米崎りんご/北限のゆず/チョコスプレッド 

         内  容 量:米崎りんご/北限のゆず…195g、チョコスプレッド…185g 

         販売価格:各種 1,080円(税込) 

               3種セット（ギフト BOX付き）3,440円(税込) 

▲第 1弾/第 2弾販売の様子 ▲ピーカンナッツジャム（米崎りんご） 



参考資料 
【商品化に向けた学生の取組について】 

■概要 

FES”AN×STUDENTスマイルチャージいわてプロジェクト 

フェザン×岩手県立大学×株式会社サロンドロワイヤル 

 テーマ：「陸前高田とつなぐ、新たな銘菓の創出と発信 

～ピーカンナッツと陸前高田市の魅力を掛け合せ新しい銘菓をつくろう～」 

 対  象：岩手県立大学 総合政策学部キャリア・デザインⅢ 3年生 116名 

     ※授業終了後は 22名の学生有志とともに活動。 

期 間：前期 2022年４月から 7月 

 

■学生有志(プロジェクトリーダー)の活動 

 

〈販促物のデザイン〉 

 

 

 

 

 

 

 

〈PR活動〉 

Twitter(＠NopecanNolife)/Instagram(no_pecan_no_life) 

 

                            

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「たかたのゆめちゃんねる☆彡」コラボ動画 

①【ゆめちゃん×岩手県立大学】晴れやか高田のピーカンナッツジャム米崎りんごを紹介！ 

 https://youtu.be/yuBthljU33U 

 

 

②【ゆめちゃん×岩手県立大学】晴れやか高田のピーカンナッツジャムを使った簡単クッキング 

https://youtu.be/3OZsA3DTTR8 

 

 

https://youtu.be/yuBthljU33U
https://youtu.be/3OZsA3DTTR8


〈その他〉 

りんご収穫/商品開発試食会/アレンジ商品試作会 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■陸前高田市と株式会社サロンドロワイヤルの取り組み 

陸前⾼⽥の復興と農業再⽣を目的とする「ピーカンナッツプロジェクト」は、株式会社サロンドロワイヤ

ル（大阪市）と岩手県陸前高田市と東京大学（生産技術研究所、大学院農学生命科学研究科）の3者（産

官学）が協働し、収益性が高くアンチエイジング効果のある食物として米国で普及している“ピーカンナ

ッツ”の国内での生産、流通を拡大することで、農業再生と地方創生を目指すもの。株式会社サロンドロ

ワイヤルでは食に関わる企業として、 

ピーカンナッツの食材としての素晴らしさを広く国内外に伝えること、 

レシピ開発や新しい食習慣の提案によって広く“ピーカンナッツを食卓に 

のせる文化”が根付くことに注力している。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

〈本件のお問合せ先〉 

〒020-0034 岩手県盛岡市盛岡駅前通 1番 44号  

盛岡ターミナルビル株式会社 SC営業本部 岩舘・鷹觜
たかのはし

 TEL：019-654-1188 


